Happy Hour de 6h30 4 9H : café a1 euro

Pot de charcuterie maison (200 g)
Planche de charcuterie

Plat du JOUr S@UL..... ... st s st s s e aeat e s s s aaaa 10,50 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert............oooiiiii et 13,50 €
Entrée + Plat + Dessert.. ... 15.50 €

Les pieces de Beeuf race a Viande (Poire de Beeuf / Onglet 300 ou 500 g / Bavette / Araignée)
L’assiette du Maquignon 500 g (Onglet - Poire - Araignée)

La Cote de Beeuf race a viande d’envion 1 kg

L’entrecote 400 g

Le foie de veau persillé

La Truffade accompagnée de son jambon sec et sa salade verte

Toutes nos viandes sont accompagnées de Frites et Salade et sauces au choix : bleu / poivre / échalotes

La Marmite du moment
Le Poisson du moment
La Salade du jour

Assiette de Fromages d'Auvergne (St-Nectaire / Cantal / Bleu de |la Mémé de Laqueuille)
lle Flottante

Mousse au Chocolat

Moelleux au Chocolat sur sa créme anglaise

Créme brilée

Tiramisu Traditionnel

Tiramisu du Moment

Profiteroles 3 choux maison

Café tres Gourmand

Coupe de glace artisanale au Lait d'Auvergne (1 boule ou 2 boules)
Coupes glacées (Colonel / Dame Blanche / Le Viand’Art)
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Restaurant
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Amuses bouche

TERRE............... 2 viandes + 2 salades composées
MER....covveeeeannn, 2 poissons + 2 salades composées
TERRE ET MER...1 poisson + 1 viande + 2 salades composées

Fromages (Saint Nectaire & Cantal) sur son lit de salade verte

Dessert du chef

Menu du jour a emporter.........cccoceeiiiiiiiinnnn.. 17€ (vaisselle jetable et pain compris)

Menu du jour livré sur place ......c..c.ccevueeennnnn.. 18€ (vaisselle jetable, pain et livraison compris)

10 pieces salées + 5 pieces sucrées (min 10 personnes)....... 15€ / personne
8 piéces salées (minimum par personne)........cc..ccccceeeeeneennennne 8€ / personne

Charcuterie + 2 salades + 2 viandes froides
+ fromage + 6 MignardiSes)........ccceeuviuiiiiiiiniiiiiiiiiiiieeeneens 20€ / personne

Entre e Pl atih eSS e e e e e e 19€ / personne
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